
Teme za završne radove – 4. THK  šk. godina 2025./2026.  

Predmet: Poznavanje robe i prehrana  

Mentorica:  Ivana Pleša, nastavnica stručno-teorijskih sadržaja 

1. Mlijeko i mliječni proizvodi  - prehrambena vrijednost i uporaba 

u kuharstvu 

2. Meso riba, rakova školjki i mekušaca i njihove prerađevine  

3. Ugostiteljska oprema – materijali izrade i utjecaj na ljudsko 

zdravlje 

Predmet: Ugostiteljsko posluživanje 

Mentorica: Margarita Sklizović, nastavnica stručno-teorijskih sadržaja 

1. Posluživanje u a la carte restoranu 

2. Posluživanje hladnih predjela 

3. Posluživanje slatkih jela 

4. Priprema i posluživanje toplih napitaka 

5. Posluživanje jela od slatkovodnih riba 

6. Posluživanje crnih kontinentalnih vina 

7. Posluživanje u pansionskom restoranu 

8. Posluživanje bijelih kontinentalnih vina 

9. Posluživanje aperitiva 

10. Dogotovljavanje jela pred gostima 

 

 

 

 

 



Predmet: Organizacija poslovanja poduzeća u ugostiteljstvu 

Mentorica: Sandra Matković, nastavnica ekonomske grupe predmeta 

1. Organizacija rada hotela na primjeri hotela Colentum na 

Murteru 

2. Utjecaj kvalitete usluge na zadovoljstvo gostiju - primjer 

hotela Colentum na Murteru 

Predmet: Organizacija nabave i skladištenje u ugostiteljskom 

poduzeću 

Mentorica: Sandra Matković, nastavnica ekonomske grupe predmeta 

1. Usporedba organizacije poslovanja malog obiteljskog hotela u 

velikog korporativnih hotela - prednosti i nedostaci na tržištu 

 

Predmet: Recepcijsko poslovanje 

Mentorica: Sandra Matković, nastavnica ekonomske grupe predmeta 

1. Organizacija rada hotelskih odjela recepcije i njezina uloga u 

poslovanju hotela 

 

Predmet: Promet i putničke agencije 

Mentorica: Sandra Matković, nastavnica ekonomske grupe predmeta 

1.Uloga prometne infrasturkture u razvoju turizma Hrvatske 

2. Poslovanje putničke agencije u organizaciji turističkih aranžmana 

 

 

 

 

 



Predmet: Marketing u turizmu 

Mentor: Antonio Čmelak 

1. Priprema apartmana za iznajmljivanje  

2. Internetski marketing hotelijerskog poduzeća  

 

Predmet: Osnove turizma 

Mentor: Antonio Čmelak 

1. Selektivni oblici turizma za unapređenje destinacije Slavonije i 
Baranje  

2. Primjena održivog razvoja turizma u skladu sa nacionalnom 
strategijom do 2030. godine  

 

Predmet: Statistika  

Mentor: Antonio Čmelak 

1. Statistička analiza turističkih sezona od 2019. do 2024. godine   

 

Predmet: Gospodarsko pravo 

Mentor: Antonio Čmelak 

1. Primjena Posebnih uzanci u ugostiteljstvu  

2. Otvaranje ugostiteljskog objekta kao obrta i vođenje jednostavnog 

knjigovodstva  

 

 



Predmet: Knjigovodstvo 

Mentor: Antonio Čmelak 

1. Primjena knjigovodstva i računovodstva u ugostiteljskim 
objektima  

 

Predmet: Poslovno dopisivanje 

   Mentor: Antonio Čmelak 

1. Pisano poslovno komuniciranje hotela s gostima i turističkim 
agencijama  

2. Izrada pisanih i vizualnih promotivnih materijala ugostiteljskog 
objekta za objavu na web stranici i društvenim mrežama  

 

Predmet: Kuharstvo (sa slastičarstvom) 

Mentor: Hrvoje Šimunović 

1. Desertna jela od raznih tijesta (lisnato, vučeno, tekuće, prhko, 
dizano) 

2. Talijanska kuhinja 
3. Hladna predjela 
4. Jela od goveđe pisanice 
5. Novi trendovi u pripremi i prezentaciji hrane 
6. Prigotovljavanje jela pred stolom gosta 
7. Topla predjela 
8. Tehnološki postupci pripremanja živežnih namirnica 
9. Jela od riba, rakova, školjki i glavonožaca 
10. Osnove jela (marinade, umaci, temeljci, začini, mirodije, 

zaprške) 


